
QUINTA DO BARRIOLO
Barriolo Tinto

Tinto 2021 - 750ml

Barriolo Tinto 2021 Elaborado a partir de várias castas tradicionais do Douro plantadas em terreno
xistoso, das quais se dominam, a Touriga Franca, Tinta Roriz e Touriga Nacional. De consumo fácil
para qualquer ocasião é particularmente aconselhado no acompanhamento de pratos de carne. É um
vinho fresco, de aroma frutado e elegante, taninos sublimes e final persistente.

Região:
Douro

Castas:
Touriga Franca 50%
Tinta Roriz 40% 
Touriga Nacional 10%

Estágio:
80% do vinho estagiou em
cubas inox e 20% em barricas
de carvalho francês usadas.

Engarrafamento:
Maio 2023

Cor:
Rubi brilhante

Aroma:
Expressivo e elegante,
lembrando aromas de frutos
vermelhos e do bosque.

Sabor:
Na boca revela-se um vinho
equilibrado e sedoso. Taninos
bem presentes com um final
longo e fresco.

Pratos a combinar:
Todo o tipo de carnes
grelhadas ou assadas, queijos
de ovelha e de meia cura.

Produtor:
Rui Filipe Alves Nogueira

Enólogo:
João Augusto Moreira

Recomenda-se servir a uma temperatura entre os 14ºC e os 16ºC.

Quinta do Barriolo
Rua São Domingos, 1281

Barrô
4660-036 Resende

Contacto
221119032

E-mail
info@quintadobarriolo.pt

A Quinta do Barriolo, situa-se em Barrô, Baixo Corgo e está a cerca de 400 metros de altitude.

Teor Alcoólico: 13% Vol.

Acidez Total: 5,2 g/L

Acidez Fixa: 4,6 g/L

Extrato Seco Total: 32,6 g/L

Açúcares Totais: 0,6 g/L
Sub-Região:
Baixo Corgo


