
QUINTA DO BARRIOLO 

Menina Clara 

• Reserva Branco 2024 - 750ml e 1500ml

A Quinta do Barriolo, situa-se em Barrô, Baixo Corgo e está a cerca de 400 metros de altitude. 

Menina Clara Reserva 2024 Dedicado a filha mais velha, que no seu mundo criativo inspirou o desenho 
do rotulo. Produzido com as castas Viosinho, Arinto e Rabigato, estagiou 8 meses em barricas de 
Carvalho Francês. Quis-se um vinho que fosse intenso, fresco e alegre onde as notas de fruta se 
elevassem aos aromas da madeira, com bom corpo e que finalizasse com bastante frescura e acidez 
equilibrada. Aqui esta ele, memorável ... 

Recomenda-se servir a uma temperatura entre os 8ºC e os 10ºC. 

Região: 

Douro 

Sub-Região: 

BaixoCorgo 

Castas: 

Viosinho 50% 

Arinto40% 

Rabigato 10% 

Engarrafamento: 

Maio2025 

Cor: 

Citrino alambreado 

Estagio: 

Estagio de 8  meses onde 60% do 

vinho permaneceu em barricas 

de Carvalho Francês OS 

restantes 40% em inox em 

contacto com as borras finas. 

Aroma: 

Ligeiro floral com algumas 

notas tropicais mais 

maduras em combina9ao 

com a presen9a de baunilhas 

e tosta da madeira. 

Sabor: 

Frutado, volumoso e com boa 

acidez. 

Pratos a combinar: 

Peixes grelhados ou assados, 

sushi, mariscos, carnes  

brancas, queijos 

amanteigados ou de pouca 

cura. 

Produtor: 

Quinta do Barriolo – Vinhos e 
Turismo, Unip Lda  

Enólogo: 

João Augusto Moreira 

Acidez Total: 5,9 g/L 

Acidez Fixa: 5,6 g/L 

Açucares Totais: 0,6 g/L 

Extrato Seco Total: 20,3 g/L 

Teor Alco6lico: 13% Vol. 

" 

Quinta do Barriolo 

Rua São Domingos, 1281 

Barrô 

4660-036 Resende 

Contacto 

221119032 

E-mail

info@quintadobarriolo.pt 
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